
 

 
Sommerfest Asia House – torsdag 6.8.2026 – 17:00-22:00 

 

Carpaccio * Vitello tonnato * Melanzane e zucchine alla griglia 

* Antipasto misto * Insalata caprese * Cannelloni al forno * 

Salmone Affumicato* Prosciutto e Melone * Formaggio Misti * 

Tiramisu  

TOP Prosecco & chardonnay fra Treviso * Langhe nebiollo fra 

Barolo markerne * SUPERTOSCANER FRA ARGIANO * KaffE, 

the, drinks   

 

 



 

 

 

 

Sommerfest Asia House – torsdag 6.8.2026 – 17:00-

22:00 

10 retter mad serveret som kokken bestemmer…. 

Carpaccio (Tyndskåret oksemørbrad marineret i olivenolie) 

Prosciutto e Melone (Melon med parmaskinke) 

Formaggio Misti  (Udvalg af 3 Italienske oste) 

Vitello tonnato (Tyndt skåret kalvefilet i kold tunsauce) 

Melanzane e zucchine alla griglia (GRillet aubergine og squash) 

Antipasto misto  (Italiensk charcutteri) 

Insalata caprese (Tomatsalat med frisk mozzarella) 

Cannelloni al forno (Fyldt pasta med spinat & ricottaost)  

Salmone Affumicato (Røget laks marineret i olivenolie og citron) 

TIRAMISU (kvik mig op!) 



 

 

 

Sommerfest Asia House – torsdag 6.8.2026 – 17:00-22:00 

DEN FLYDENDE MENU 

 

MASOTTINA PROSECCO BRUT TREVISO 
(96 POINT DECANTER. VERY INTENSE, DEEP NOSE WITH NOTES OF PEAR, 

PEACH, ELDERFLOWER AND ALMOND) 

 

BORGO AL PASCOLO CHARDONNAY TREVENEZIE 

(2024) 
(FRISK 12% VIN FRA VENETO, NORDØSTLIGE ITALIEN. ”SMAGER AF 

ADRIATER HAVET”)  

 

NON CONFUNDITUR TOSCANA ARGIANO (2023) 

(SUPERTOSCANER FRA ARGIANO. CABERNET SAUVIGNON, MERLOT OG 

SANGIOVESE 

SOL MODEN BÆRFRUGT, NUANCER AF MOKKA, TOBAK OG VANILJE) 

  

LANGHE NEBBIOLO CANTINA TERRE DEL BAROLO 

(2022) 



(PIEMONTE. BAROLO LAND. SAFTIGE RØDE BÆR, STREJF AF LAKRIDS, 

KRYDDERIER, TØRREDE URTER OG TOBAK) 

 

Øl, sodavand, vand, kaffe, the 
(Grund Vand med STREJF AF KALK og klor fra HOFOR) 

 

 


